REGULAMIN
Il Powiatowego Konkursu

KuIinarnego
KUCHNIA HISZPANSKA 2019

Terminy i miejsce konkursu:
| etap — zgtoszenie uczestnictwa w konkursie — do 1 marca 2019
Il etap — finat w Zespole Szkoét Ogolnoksztatcacych nr 1, ul. Konarskiego 12, 82-500 Kwidzyn — 11 marca 2019

1. Zatozenia ogodlne

a) organizatorem Il Powiatowego Konkursu Kulinarnego KUCHNIA HISZPANSKA 2019 jest Zespdt Szkot
Ogodlnoksztatcgcych nr 1 w Kwidzynie,

b) celem konkursu jest:

— promowanie i kultywowanie kultury i kuchni hiszpanskiej,

— pogtebianie wiedzy na temat kuchni hiszpanskiej,

— rozwijanie kulinarnych zainteresowan uczniéw,

— dokonywanie oceny wiasnych umiejetnosci kulinarnych,

— propagowanie réznorodnosci potraw oraz tradycji kulinarnych,
— integracja szkot,

— umacnianie wspétpracy z innymi szkotami,

— wyrabianie poczucia estetyki i piekna,

2. Warunki uczestnictwa

a) konkurs jest przeznaczony dla ucznidow szkoét podstawowych, gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych powiatu
kwidzynskiego,

b) uczniowie powinni by¢ zgtaszani do konkursu przez swoich nauczycieli,

¢) warunkiem przystgpienia do konkursu jest zgtoszenie ucznidéw na e-mail: g.olea.martin@gmail.com oraz
wypetnienie oswiadczenia o zgodzie na publikacje wizerunku (zatgcznik nr 1)

3. Przebieg konkursu

Konkurs podzielony jest na dwa etapy:

| etap — zgtoszenie uczestnictwa w konkursie — do 1 marca 2019

Il etap — finat w Zespole Szkdot Ogolnoksztatcgeych nr 1, ul. Konarskiego 12, 82-500 Kwidzyn — 11 marca 2019 o
godz. 10:00 w Swietlicy szkolne;j.

Kazdy uczestnik powinien przesta¢ na adres e-mailowy: g.olea.martin@gmail.com: o$wiadczenie o zgodzie na
publikacje wizerunku (zatgcznik nr 1).

Kazdy uczestnik przygotowuje w domu dowolng potrawe hiszpanska i przynosi do ZSO nr 1 w dniu finatu.
Potrawa musi by¢ gotowa do degustacji. Ponadto kazdy uczestnik powinien przygotowac¢ informacje ustng na
temat sporzadzanej potrawy (nazwa, sktadniki, sposéb przygotowania). Uczestnicy beda oceniani przez jury
konkursowe.

4. Przebieg konkursu

a) przed rozpoczeciem odbedzie sie instruktaz wstepny dla uczestnikow,

b) do zaprezentowania potraw udostepniona bedzie swietlica szkolna,

c) organizator nie zapewnia urzadzen potrzebnych do wykonania zadan konkursowych,

d) uczestnicy powinni przywiez¢ ze sobg talerze, patery, potmiski etc. niezbedne do prezentacji
i podania przygotowanych potraw.

e) uczestnicy konkursu kulinarnego bedg mogli zajg¢ stanowisko konkursowe 30 minut przed rozpoczeciem
konkursu w celu przygotowania potrawy do degustacji,

f) czas na przygotowanie potraw do degustacji wynosi 30 min.,

g) uczestnicy startujgcy w konkursie zapewniajg sobie, na koszt wtasny, niezbedne produkty,
h) uczestnicy powinni mie¢ ze sobg przepis i nazwe potrawy, ktérg przygotowali.

5. Ocenianie prac konkursowych

a) nad prawidtowoscig przebiegu konkursu kulinarnego czuwac bedzie profesjonalne jury, powotane przez
organizatora,

b) kryteria oceny:

ocena jury degustacyjnego (0 - 50 pkt.) obejmuje:

- kompozycja potrawy (10 pkt.),



- sposo6b podania potrawy (10 pkt.),

- kreatywnos¢ (10 pkt.),

- ocena organoleptyczna - smak, zapach, wyglad (20 pkt.)
Maksymalna ilos¢ punktow — 50 pkt.

6. Nagrody
a) za zajecie |, Il [ll miejsca w konkursie uczestnik otrzymuje dyplom oraz nagrode.

7. Postanowienia koncowe

a) za organizacje i przebieg konkursu odpowiada organizator,

b) komisja konkursowa powotana przez organizatora zapewnia prawidtowy przebieg konkursu oraz obiektywizm
oceniania jego wyniku,

c) wyniki konkursu zatwierdzone przez komisje konkursowg sg ostateczne,

d) pytania nalezy nadsyta¢ na adres organizatora: g.olea.martin@gmail.com,

e) organizator konkursu nie ponosi odpowiedzialnosci za sprzet, naczynia i rzeczy osobiste uczestnikow i
opiekunow,

f) organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikéw konkursu, nazw
potraw i ich receptur, a takze zdje¢ wykonywanych podczas konkursu, w tym zdje¢ oséb i prac konkursowych
niezaleznie od zajetego miejsca.

g) opieke nad uczestnikami konkursu petnig ich nauczyciele.



